TTG MASAKAN INDONESIA

SETUP BUNCIS BULAT

Bahan-bahan :

Buncis V2 kg
Mentega 2 sdm

Bumbu-bumbu :

Garam V5 sdt
Pala 1 sdt

Cara membuatnya :

Buncis dibersihkan, dibuangi seratnya, dipotong-potong panjang 4-5 cm.
Buncis direbus dalam air mendidih sedikit dibubuhi garam, lamanya kira-kria
Y2 jam.

Diselesaikan dengan mentega dan pala halus.

Dihidangkan dalam basi tertutup.

1. BAHAN
2. BUMBU
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